Morava
Bila vina
White vine

Ryzlink rynsky 2009
pozdni sbér, suché

Vinarstvi Moravino Valtice, podoblast - Mikulovska

Rulandské Sedé 2009
pozdni sbér, polosuché
Vinarstvi Klobasa, podoblast - Velkopavlovicka

Veltlinské zelené 2008
pozdni sbér ,,Le Bouchon“,suché
Filip Mlynek, podoblast - Mikulovska

Chardonnay 2009
vybér z hroznii, polosuché
Filip Mlynek, podoblast - Mikulovska

Tramin ¢erveny 2009
vybér z hroznti, polosladké
Vlastislav Klobasa, podoblast — Velkopavlovicka

295,

340,-

350,-

370,-

390,-

Cervena vina
Red vine

Modry Portugal 2008
pozdni sbér, suché

Vinarstvi Moravino Valtice, podoblast Mikulovska

Cabernet Sauvignon 2007
vybér z hroznti, suché

Vinarstvi Plesingr, podoblast — Slovacka

Rulandské Modré 2006
vybér z hroznt ,,Le Bouchon®, suché

Vinarstvui Plesingr, podoblast - Slovacka

360"

3809'



Francie

Bila vina
White vine

OBLAST BOURGOGNE

Chablis 2008 590,-
Dom. Pascal Bouchard

Vino odrudy Chardonnay s minerdlnim aroma a vyraznou
citrénovou chuti podporenou aspekty exotického ovoce pochazi
ze severu Burgundska.Tato vina jsou vyhleddvana pro svou
Jjedinecnost na celém svéte. Vijborné doplni ryby a dary more
na vsechny zpisoby.

Chablis Premier Cru 2006, 2007 960,-
Dom. Pascal Bouchard

Typické mineralni a kirehké Chardonnay z vesnice Chablis.
Nezrdlo na dubovych sudech, takze je stylové naturdlni. Viiné
jemna s tony citronové kiiry, mandarinky a liskovijch oriskil.
Na jazyku a patie se prijemné rozviji do tonit medového
melounu a chlebovinky. Idedlni je v kombinaci s riznymi
tupravami lososa a morskych ryb.

Puligny Montrachet 2005, 2006 1 390,-
»Les Enseignéres

Dom. Hubert Chavy et Fils

Viiné vina je velice extraktivni, chut je silnd, plna a dlouha. Az
po nekolika minutach se vino zacina postupné menit. Zhruba po
ptl hodiné jiz miizeme plné rozeznat prijemny mineralni
podton, v dochuti zacinaji dominovat citrusy a exotické ovoce.
Toto vino je velice prijemné v mladém stavu. Doplnit ho
miizeme napiiklad tundkem.

OBLAST VALLEE DU RHONE

Crozes Hermitage 2003, 2004, 2007 920,-
J. Vidal-Fleury

Vino jemné zluté barvy se zlatavymi zablesky. Ve viuni najdeme
bilé kvéty a orisky. Chut je stirednéplnd, lehce olejnatd. Viiné je
vyrovnand, pomérné svezi. Typické vino pro danou apelaci.
Vhodné k salatiim ¢ syrum.

OBILAST LOIRA

Sancerre 2004, 2006 910,-
Dom. Mollet-Maudry

Vino Zluto-zelenkavé barvy s jemnou viini angrestit a jablek.
Chut je suchd a vyrazna s pestrou skladbou kyselin. Jemné
nuance pripominaji Cerstvé hrusky, zelena jablka, kandovany
zazvor. Vino se velmi dobie snoubi s rybimi pokrmy, s kuicecim
masem a vyborné se hodi ke kozim syriim.



Cervena vina
Red vine
OBLAST BORDEAUX

Chateau du Barail 2007 490,-
Bordeaux AOC

Vino pevného téla a tvrdsi chuti se stopami ¢erveného ovoce.
Tradicni slozeni odritd — Cabernet Sauvignon a Merlot -
podtrhuje klasicky styl tohoto regionu, jez produkuje vina
osobita, ktera maji hloubku a zralost. Viyjborné je v kombinaci
s veprovym masem jak grilovanym, tak pecenym.

Moulin d'Issan 2004, 2007 660,-
Bordeaux AOC

Vino ma vyssi trislovinu a stredné dlouhou dochut. Ve viini
rozeznavame zivocisné tony a v chuti pak nejvice lesni ovoce —
bortivky, ostruziny doplnéné lehkym tabakovym podtonem.
Skvéle doprovodi hovézi maso nebo vyraznéjsi syry.

Chateau Latour 1994
1°r Grand Cru Classé
Latour je idealnim dokladem toho, jak miize byt vino silné
a hutné, soucasne si vsak udrzovat exkluzivni jemnost. Vino pro
vyjimecné prilezitosti.

14 900,-

Les Allées de Cantermele 2006 820,-
Haut-Médoc, 2.vino Ch. Cantermerle

Barva vina je temné cCervena s rubinovymi odlesky. Ve viini
najdeme cervené bobulové ovoce, koreni a patrné animalni
tony. Chutje pevna strukturovand, zranim se vyviji animalni
slozka a taniny se zjemnuji. Vino je prijemné komplexni, na
Bordeaux potési svoji pomérnou jemnosti. Idedlni je ke steakiim
a tezstm masovym pokrmiim.

Chateau Peyreau 2004 820,-
St. Emilion GC, produkce Ch.Canon la Gaffeliere

Ch. Peyreau se nachdazi severovychodné od meéstecka St.
Emilion. Tento zamek patii hrabécimu rodu von Neipperg,
stejné jako Clos de ['Oratoire, La Mondotte, nebo prosluly
Canon la Gaffeliere. Ve viné se krasné snoubi sarm a subtilnost
a zaroven elegantni zakulacenost. Ucitime v ném Svestky,
ostruziny, avsak také hlubsi zelezité tony a nadech peceného
hovéziho masa. Tim by se také mohlo dobre hodit k hovézimu
filetu doplnéného grilovanou zeleninou.

Chateau Paveil de Luze 2002 0,3751 / 630,-
Margaux, Cru Bourgeois Supérieur 0,751/1 050,-
Vino piimo z apelace Margaux, jehoz chudé a teplé piidy davaji
vzniknout nejelegantnéjsim viniim. Je mekké a struktura je vice
ovocnd nez kotenitd. V chuti jsou tény jahodové marmelady.
V odrudach je to klasicka kupaz Bordeaux Cabernet Sauvignon
65 %, Merlot 30 %, Cabernet Franc 5 %. Nejlépe se hodi
k hovézimu masu nebo kiepelce.



Chateau Cos d"Estournel 1986 9 990,-
Grand Cru Classé

Vino Chateau Cos d’Estournel sousedici s vinicemi Chateau
Lafite Rotschild, je jiz radu let mimoradné bohaté a pritazlivé
vino, plné chuti a viiné, vysoké tiidy a vynikajici tirovné, ma
hladkou hroznovou chut a exkluzivni jemnost. Vino pro
vyjimecné prilezitosti.

OBLAST VALLEE DU RHONE

Cotes du Ventoux 2006 610,-
J. Vidal-Fleury

Toto vino pochazi od nejstarsi rodiny vinaiit na Rhoné. Jen
tézko jej miizeme srovndvat s ostatnimi viny z této oblasti,
Jjelikoz je tézsi, zemitéjsi a plnéjsi, ale zaroven si zachovava svou
ovocnost! Poddvame jej k lehéim upravam veprového masa.

Chateau neuf-du-Pape ,,La Roquette“ 2004 1 390,-
Vignobles Brunier

AC se vina v Chateauneuf-du-Pape mohou vyrabét az ze 13ti
odriid, v tomto viné jsou mistrné zpracovany tii. Dominantni je
Grenache Noir a 30 % v kupdzi zbyva na Syrah a Mourvedre.
Toto vino vyrdbi rodina Brunieru, ktera je spickou v této
oblasti. Aroma je plné vyzralijch tresni a visni, ostruzin, bezinek
a tak jako ve viini najdeme 1 v chuti lehké tony anyzu. Vino
nezraje na barikovych sudech, ale na dubovijch sudech velkich
objemii, coz mu dava moznost zjemneni bohatych tanini a
zachovdani svézi ovocnosti. Dortizova propecend kachni prsicka
jsou ve spojent s timto vinem skutecnou delikatesou.

OBLAST BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir 2003 660,-
Dom. Mommessin

Vino z nejznaméjsi burgundské cervené odridy Pinot Noir.
Barva temné granatova. Typicka odriidova viiné s animalnim,
zemitym podtonem. Chut viyrazné ovocna, piedevsim po
cerném rybizu, lesnich jahodach a tresnich. Vijborné se hodi
ke grilovanym tmavym masiim.

Gevrey-Chambertin 2001, 2005 1 390,-
Dom. Rossignol Trapet

Skvéle disté zpracovany Pinot Noir z Cotes de Nuits. Bio-
dynamicky pristup k vinici obohacuje vino o $irsi paletu vuni.
Tato apelace dava v Burgundsku vina s hutnou strukturou, diky
niz pomalu a elegantné starnou. Vychutnat si ho miizete
napriklad s grilovanym tmavym masem.

Pommard ,,.La Croix Blance“ 2005 1 490,-
Dom. Jacques Parent

Pommard - slavna vesnice na jihu Coéte d’Or — dava vina
okouzlujici viiné, elegantni, ale pevného téla. Domaine Parrent
patii k nejstarsim a nejuyhlasenéjsim vyrobciim v této vesnici!
O toto vinarstvi se staraji dve damy, Anne a Catherine, ale
necekejte jemny a libivy styl vina. Jejich styl ddva viniim
pevnost a hloubku. Cervené bobulové ovoce, visné, jemna kiize,
pepr, hitebicek, prijemna tiislovina doplnéna zivouci kyselinkou
davaji siroké moznosti kombinaci s pokrmy. Vino skvéle
doprovodi pernatou zvér, jehnéci nebo hovézi maso a syry.



Champagne & Crémant

Crémant de Bourgogne blanc de blancs 660,-
Paul Chollet

Sekt z Burgundska vyrobeny tradicni samparnskou metodou
zrant na lahvi, se vyznacuje jemnym perlenim a osvézujict viini
1 chuti po citrusech. Viyrobcem je mala, ale vyhlasena rodinna
Domaine Paul Chollet. Doporucujeme jej jako aperitiv nebo
k nenaroc¢nym piredkrmiim.

Roederer brut premiér 1390,-
Louis Roederer

Vino vynika vyrazné plnou viini a svézi barvou. Jemné perleni
doprovazi eleganci v chuti. Je velice komplexni a vyvazené, jeho
»suchost“ podporuje celkovy svézi dojem, ktery lze u vin této
kategorie dnes najit zcela vijjimecné. Miizeme ho servirovat
Jjako aperitiv ve spojeni s pokrmy z husich jater.

Roederer Cristal 2002 6 900,-
Louis Roederer

Toto prestizni cuvée je opravdovym pojmem mezi znalci
Champagne! Vyrabi se pouze v nejlepsich letech a jeho
produkce je redukovana na nekolik desitek tisic lahvi. Barva je
vyraznd, viiné velice extraktni, ptesto je vysledna chut subtilni,
lehka a vyvazena. Velice jemné perleni, viiné mandli, medu,
luéntho kviti a broskvi, doplnuje bila ¢okolada, karamel a
liskové orisky. V chuti najdeme minerdalni tény, ale hlavné
skvélou vyvazenost mezi strukturou odriidy Pinot Noir a
jemnou eleganci Chardonnay. Dochut je dlouha a svézi
s jemnym nadechem karamelu a tabaku.

Cuveé Dom Pérignon 1998 6 900,-
Moét Champagne

Dom Pérignon byl v17. stoleti benediktinsky mnich, ktery
vstoupil do déjin jako osoba, ktera ,vynalezla® Sampariské.
Pruni rocénitk Dom Perignon byl uveden na trh v roce 1937. Toto
Champagne je vysledkem hledani rovnovdhy mezi odriidami
Pinot Noir a Chardonnay. Svétle zluta barva se zelenymi
odlesky. Poc¢atecni viiné Cerstvych mandli a grapefruitu pomalu
prechazi do tonit koreni, oriskit kesu aopecenych toastil.
Sametova, komplexni a harmonicka chut. “Kazdy rocnik je
unikatni.

Spanélsko

Giné Giné 820,-
Intenzivni rubinové Cervena barva, Cista a brilantni, intenzivni
vineé kvétin a ovoce je doplnéna mineralnimi tony piidy. Chut je
svézi, ovocnd, kulata, vyvazena a velmi dlouhd. Je vhodné
k leh¢im pokrmiim z masa, vyraznym upravam pokrmi z ryb,
téstovinam.

Villaester 2002 1290,-
Sametova viuné visni a tiesni s tony vanilky. Nazrala chut
treSni a rybizu. Vhodné vino ke vsem druhiim zvériny,
tmavému masu a syrum.



Dezertni vina

Bonnezeaux ,,F de Fesles® 2000 0,3751/990,-

Portské

Romariz — Dry and White suché bilé o0,751/825,-

0,05 1/ 55,
Romariz — White sladké bilé 0,751/825,-
0,051/ 55,-

0,751/825,-
0,05 1/ 55,-

Romariz — Superior Tawny

0,751/975,-
0905 1/653'

Romariz — Superior Ruby

Romariz — Reserva Latina 6-ti leté Rasny
0,751/1185,-
0,051/79,-

Cognac

Cognac Daniel Bouju GrandChampagne

Tato mala rodinna firma lezi piimo v samém srdci nejlepsich
vinic v Grand Champagne, ve vesnicce St. Preuil, pricemz
historie vyroby Cognacu zde saha az na pocatek 19. stoleti.

V soucasnosti k vyrobé vina, tj. zdkladni suroviny k vyrobé
Cognacu, vyuzivaji pouze odriidu Ugni blanc pravidelné
dosahujici nejlepsich vykonit pravé ve vesnickach Segonzac a
Saint Preuil, které patri k nejlépe hodnocenym oblastem
v Grand Champagne. Postup vyroby je zde velmi tradiéni —
vyrobené vino je destilovano a poté ulozeno ke zrani do
limousinskych dubovich sudii.

Barva je velmi tmavda, ale ¢isté prirodni ziskand ze zrani na
dubovych sudech a ne z pridani karamelu, jak je bézné u
velkych producentii. V chuti je jemné, neagresivni, ale zarover
plné a bohaté. V dochuti alkohol nepdli, ale naopak piijemné
hreje.

V.S.0.P. Reserve Grande Champagne 10 let
0,701/1190,-  0,051/85,-

Napoleon Grande Champagne 15 let
0,70 1/1470,- 0,051/105,-

X.0. Empereur Grande Champagne 25 let
0,701/2 030,- 0,051/145,-



